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COTES DU RHONE BLANC
Cuvee Les Figues 2024 R

La Bastide est une ancienne ferme fortifiée de templiers de 800 ans, bdtie sur une

ferme romaine.

Le Domaine, concrétisation du réve de Bernard et Nicole Boyer fiit crée en 1988.
Le vignoble se situe sur les communes de Visan et de Suze la Rousse. Il couvre une
surface totale de 80 hectares dont 75 en vignes.

Les sols sont de deux types : colluvions sur alluvions anciennes tres
caillouteuses en profondeur, et sols a galets bruns a brun rouge, souvent plus
sablo-caillouteux en profondeur. L’altitude du vignoble se situe entre 100 et
150 metres.

Cépages : 30% Viognier, 40% Clairette,
25% Roussanne, 5% Marssanna

TN Superficie du vignoble : 5 ha.
COTES DU RHONE Densité de plantation . 4 000 pieds/ha.

Age moyen des vignes : 15 ans.

Vinification et élevage :

pressumge direct, fermentation entre 14 et 17°C, filtration des

bourbes, élevage quelques mois en cuves inox.

DOMAIMNE

DE LA BASTIDE jk Alcool | vol : 12.5 %% vol.

@@@ Production moyenne : 2 000 bouteilles.

Belle robe jaune paille, brillante avec des reflets dorés. Le nez
possede une belle complexité, avec des aromes de fruits blancs,
de poire, des notes de fruit au sirop, d'abricot, avec une tres
legere note d'amandes grillées. La bouche est trés fondue et tres
fraiche, pour un bel équilibre, une belle longueur en finale.

Accord mets & vin :

Elle se plait sur les préparations
cuisinées a Uhuile d’olive, les

fromages frais et affinés, les
SCEA la Bastide - 1250 chemin de la Bastide - 84820 Visan poissons grillés aux herbes
04 755248 64 - 06 10 42 77 85 - contact@boyer.vin - www.boyer.vin aromatiques.



